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Carta dei vini 
 
 

Crediamo che il vino non sia una bevanda come tante altre. 
In un'epoca in cui prevale la tendenza ossessiva ad uniformare e  ad ordinare qualsiasi cosa in
rassicuranti gerarchie, il vino ci appare invece sfuggire, ribellarsi per la sua stessa natura a 
questa possibilità. 
 Il problema del vino non è tanto o solo quello di essere classificato secondo parametri
quantitativi quanto quello di essere riconosciuto e descritto per le sue diverse caratteristiche. In
altri termini, il nostro desiderio è quello di riuscire a comunicare al lettore le emozioni che un
vino ci suscita, più che darne una apodittica valutazione in centesimi, uno strumento certo utile
ma che a volte ci sembra davvero troppo semplicistico. 
 Le schede di valutazione, che mettono ampiamente in evidenza le differenze qualitative tra i vari
vini esaminati, sono per noi uno strumento di comunicazione delle nostre sensazioni più efficace
di un punteggio o di un simbolo che finisce inevitabilmente per appiattire il giudizio del lettore, 
per creare una gerarchia netta che nella realtà è invece molto più sfumata. 
 Il vino è  mutevole, in trasformazione nel tempo e nel luogo.  
Ogni appassionato ha provato l'esperienza di assaggiare due bottiglie diverse di uno stesso
grande vino; e non è tanto importante stabilire con certezza in cosa consistesse questa diversità -
il luogo, il tempo, la temperatura, il contesto stesso dell'assaggio. 
Ciò che conta è il fatto che le sensazioni che offre una grande bottiglia sono spesso irripetibili, ed
in questo, forse, risiede parte del mistero del vino, che per noi rappresenta oggi una delle ultime
espressioni davvero vive e vitali della varietà. 
 
 

Manifesto di Porthos
- periodico di vino , arte e cultura  -
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Le Birre 
 
 

Augustiner Edelstoff – Birra speciale bionda 0,50 cl. 5,6% vol.  
€.5,00  

 
 

Affligem Blond – Birra d’Abbazia a doppia fermentazione in bottiglia 0,33 cl. 6,8% vol. 
€.4,00 

 
 

Blanche de Bruxelles – Birra bianca 0,33 cl. 4,5% vol.  
€. 3,60 

 
Heineken – Birra chiara 0,33 cl.  

€.3,50 
 

Cittavecchia Birra Artigianale Trieste: 
 

Birra Chiara 0,75  cl. €.11,00 
 

Birra Weizen 0,75 cl. €.11,00  
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Vini Rossi 
 

Emilia Romagna  
 
i sangiovesi… 
 

Bartongo VdT Roberto Celli €.13,00 
 
Annibaldo SdR sup. 2004 Missiroli €.14,00 
 
Annibaldo SdR sup. 2003 Missiroli€.14,00 
 
Annibaldo SdR sup. Riserva 2001 Missiroli €.16,00 
 
Fermavento SdR Sup. 2006 G. Madonia €.13,00 
 
Primo Segno SdR Sup.  2006 Villa Venti €.13,00 
 
Ravaldo SdR sup. 2006 Stefano Berti €.13,00 
 
Calisto 2005 S.Berti €.24,00  
 
Pietramora SdR Riserva 2004 Zerbina €.29,00 
 
Pruno SdR Riserva 1994 Drei Donà – La Palazza €.40,00 
 
Pruno SdR Riserva 1995 Drei Donà – La Palazza €.40,00 
 
Pruno SdR Riserva 1996 Drei Donà – La Palazza €.40,00 
 
Pruno SdR Riserva 1993 Drei Donà – La Palazza €.45,00 
 
Pietramora Sangiovese di R. Riserva 2000 Zerbina €.60,00 
Magnum 1,5 Lt. 
 
 
Piemonte 
 

Barbaresco  Riserva 2001 Cantina Prod. Barbaresco €.35,00 
 
Barbaresco  Montestefano Riserva 2001 Cantina Prod. Barbaresco €.35,00 
 
Barbaresco 1998 Gaja €.130,00 
 
Sperss Langhe Nebbiolo 1996 Gaja €.150,00 
 
Barolo 2002 Rinaldi €.50,00 
 
Barolo Rocche dell’Annunziata 2003 Rocche di Costamagna €.32,00 
Ottimo rapporto qualità-prezzo per questo nebbiolo “caldo”, maturo e già bevibilissimo 
a seguito di un’annata torrida.  
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Nebbiolo Langhe 2004 Rinaldi €.25,00 
 
Gattinara  Selezione 2003 Travaglini €. 22,00 
  

Poggio Rosso Colli Tortonesi Barbera 2004 Mariotto €.26,00 

Alto Adige 
 
Lagrein Riserva 2005 J. Mayr  €.28,00 
 
Schiava Meranese Schickenburg 2006 Cantina produttori Marlengo €.14,00 
 
Santa Maddalena Classico 2006 G. Ramoser  €.16,00 
 
Santa Maddalena Classico 2006 Rottensteiner  €.13,00 
 
Pinot Nero 2004 Castel Juval  €.25,00 
 
Friuli Venezia Giulia 
 
Merlot 2005 Borc Dodon €.14,00 
 
Veneto 
 
Valpolicella sup. 2004 Corte Sant’Alda €.19,00 
   
Valpolicella sup. 2004 Roccolo Grassi €.30,00 

Toscana 

 
Chianti… 
 
Chianti Classico 2004 Castello di Ama €.28,00 
 
Chianti Classico Riserva La Casuccia 1997 Castello di Ama €.120,00 
 
Castello di Fonterutoli Chianti Classico 2003 Castello di Fonterutoli €.35,00 
 
Jeroboam… (3 litri) 

Chianti Classico 2004 Castello di Ama €.120,00 

 
…Bolgheri e dintorni 

Guardione Cabernet Sauvignon 2001 Micheletti €.36,00 
 
Lupicaia 1999 – 2000 Castello del Terriccio €.100,00 
 
Ornellaia 2000 Tenuta dell’Ornellaia €.120,00 
 
…i SuperTuscan. 
 
Valicaia Sangiovese, Cabernet e merlot 2001 Fattoria Fornacelle €.25,00 
 
Altri… 
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Magnum… (1,5 lt.) 
Morellino di Scansano Bronzone 2004 Belguardo  €.48,00 
 
Bosco Syrah 2003 Tenimenti D’Alessandro €.34,00 
 

Marche 

 
Rosso Piceno 2006 Laurentina €.13,00 
Sassi Neri Rosso Conero 2003 Fattoria Le Terrazze €.32,00 
Montepulciano in purezza; ha tutto: struttura e concentrazione, eleganza e frschezza.  
 
Chaos Magnum 1,5 lt. 2002 Fattoria Le Terrazze €.48,00 
 
Umbria 
 
Montefalco Rosso 2005 Omero Moretti €.16,00 
Biologico. 
Ruvido e tostato, possiede una profondità che lo lega alla sua terra. 
 
Sagrantino di Montefalco 2003 Omero Moretti €.30,00 
Biologico. 
Finalmente un Sagrantino “vero”, il bicchiere ti trasporta in Umbria. 
 
Abruzzo 
 
Montepulciano d'Abruzzo 2004  Emidio Pepe €.22,00     
Vitigno: Montepulciano d’Abruzzo. 
Biologico e biodinamico. Esaltazione delle antiche e consolidate procedure di vinificazione. 
Imbottigliato a mano senza filtrazione, invecchiamento in bottiglia. 
 
Campania 
 
Aglianico Cinque Querce 2004 Salvatore Molettieri €.20,00 
 
Serpico 2000 – 1999 Feudi San Gregorio €.40,00 
 
Sicilia 
 
Rosso del Conte 2004 Tasca d’Almerita €.34,00 
Un vero nero d’avola!  
Frutto solido, note di grafite e una piccola dolce speziatura in chiusura. 
 
Cabernet 2004 Tasca d’Almerita €.28,00  
 
Burdese Cabernet 2005 Planeta €.22,00 
 
Merlot 2005 Planeta €.22,00 
 
Syrah 2005 Planeta €.22,00 
 
Santa Cecilia Nero d’Avola 2005 Planeta €.22,00 
 
Francia 
 
Pauillac... 
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Chateau Duhart-Milon 2002 Domaines Barons de Rothschild (Lafite) €.45,00 
Grand Cru Classè 
Il vinificatore Patrick Léon ha saputo ridare lustro a questo grand cru classé (dal 1973) diretto 
dal 1998 da Philippine de Rothschild, proprietaria anche di altri due cru di Pauillac, classificati 
entrambi cinquième: Clerc-Milon e d’Armailhac.  
Uvaggio : 70 % Cabernet Sauvignon, 20 % Merlot, 5 % Cabernet Franc, 5 % Petit Verdot. 
 
Château Clerc Milon 1999 Baronne Philippine de Rothschild €.70,00 
5° cru classé 
Vino della storica famiglia Mouton-Rothschild si veste di legno nuovo ben avvertibile al naso, 
denso, potente e alquanto tannico al palato. Un bel vino da invecchiamento, ricco di persistenza. 
 
Pessac-Leognan... 
 
Chateau Bahans Haut-Brion 2002 €.65,00 
Nasce dagli stessi vigneti e dalle stesse mani da cui si ricava il famoso Chateau Haut Brion;  
Rive gauche: base cabernet sauvignon e poi percentuali variabili di merlot e cabernet franc 
 
La Parde de Haut –Bailly 1998 Chateau Haut-Bailly €.32,00 
 
Bourgogne... 
 
Bourgogne Pinot Noir 2004 Pierre Morey €.22,00  
Biodinamico dal 1998. Produce vini fini e complessi che esprimono il carattere dei grandi terroir 
che hanno reso famosa la Bourgogne in tutto il mondo.  
 
Bourgogne Hautes Cotes de Nuits 2005 Domaine Guyon €.22,00 
 
Loira… 
 
Anjou ‘03 Domaine Mosse €.24,00 
Vitigno: Cabernet Sauvignon 70%, Cabernet Franc 30%.5 ettari lavorati in biodinamico. 
Macerazione e fermentazione alcolica in tini aperti in legno a temperatura controllata, 
fermentazione malolattica e affinamento sulle fecce fini in barriques di 1°, 2° e 3° passaggio per 1 
anno. Nessuna chiarifica e filtrazione. Bottiglie prodotte: 3000 
 
Valle del Rodano… 
 
Cotes-du-Rhone    
Villages Cairanne Cuvée Les Garrigues 2005 Domaine Richaud €.24,00 
Vitigno:Grenache (maggioritaria), Syrah, Mourvedre. 
 
Roussillon… 
 
Faugères ‘03 Domaine Leon Barral €.24,00 
vitigno: Carignan 60%, Grenache 30%,Cinsault 10%.  
10 ettari, lavorati in biologico.  Età media del vigneto: 50 anni (Carignan),30 anni (Grenache) e 
30 anni (Cinsault). Largo in bocca e molto coinvolgente, è minerale e meridionale; buon esempio 
per conoscere i vini del sud francesi. 
 
Spagna 
 
Rioja… 
Lanzaga 2002 Telmo Rodriguez €.34,00 
Vitigno: tempranillo. 
 
California 
Cabernet Sauvignon 1999 Merryvale €.50,00 
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Zinfandel 1998 Geyser Peak €.38,00 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Vini Bianchi 
 
Emilia Romagna 
 
Tornese Chardonnay 2005 Drei Donà La Palazza €.19,00 
 
Gheppio Ravenna Bianco IGT Trebbiano Bragagni Andrea €.13,00 
Biologico. 
Una versione di  trebbiano di collina insolita; colore carico dorato, con profumi 
complessi e molto interessanti. 
 
Pagadebit 2006 Celli €.12,00 
 
Pignoletto Vendemmia Tardiva 2004  Vallona €.15,00 
 
Piemonte 
 
Gavi Filagnotti 2005 Cascina degli Ulivi €.14,00 
Biodinamico. 
 
Alto Adige 
 
Modevinum Kerner 2004 Niklas €.23,00 
 
Pinot Bianco Klaser 2005 Niklas €.17,00 
 
Friuli Venezia Giulia  
 
Braide Alte Chardonnay, sauvignon, picolit, moscato giallo 2004 Livon €.26,00 
 
Veneto 
 
Soave Classico La Broia 2005 Roccolo Grassi €.16,00 
 
Marche 
 
Verdicchio di Matelica 2007  Collestefano €.13,00 
 
Vigna delle Oche 
Verdicchio dei Castelli di Jesi Ris. 2002 - 2003 Fattoria San Lorenzo €.18,00 
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Le uve provengono dai vigneti di San Lorenzo di Montecarotto, coltivati con i metodi 
dell'agricoltura biologica.Fermentazione in acciaio a temperatura controllata per 20 giorni. 
Affinamento per 12 mesi sempre in acciaio con lieviti selezionati e 4 mesi in bottiglia. 
 
Abruzzo  
 
Trebbiano d’Abruzzo 2005 Emidio Pepe €.20,00 
 
Campania 
 
Greco di Tufo 2006 Benito Ferrara €.18,00 
Tratti esotici e maturi sorretti da un’importante sapidità donano a questo greco un’ottima 
bevibilità. 
 
Sicilia 
 
Chardonnay 2006 Planeta €.23,00 
 
Cometa 2006 Planeta €.23,00 
 
Francia 
 
Alsazia... 
 
Pinot Gris 2001 Zind Humbrecht  €.22,00                            
 
Sylvaner Bihl 2002  Pierre Frick  €.22,00                            
 
Pinot Blanc 2004 Pierre Frick €.22,00 
 
Borgogna... 
 
Chablis 1er Cru Les Fourchaumes 2004 La Chablisienne €.28,00 
 
Pouilly Fuissé 2006 Louis Latour €.25,00 
 
Haut Cotes de Nuits 2005 Domaine Guyon €.22,00 
 
Loira... 

Savannières les Vieux Clos 2004 Clos de la Coulée de Serrant  €.35,00                           
Vitigno: Chenin.  15 ettari lavorati in biodinamica.  

Anjou Blanc 2004 J.et T. Domaine Mosse €.25,00                                              
Vitigno: Chenin.  

Vouvray Le Mont Sec 2004 Domaine Huet €.26,00                                                       
 
Sancerre Silex Cuvée Galinot 2005 Gitton €.32,00 

 
Austria 
 
Wachau... 
Riesling Terrassen Federspiel 2006 Domane Wachau  €.16,00                            

 
Germania 
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Riesling Spatlese Trocken Geheimrat „J“ 2004 Weinguter Wegeler €.38,00 
 

Vini Dolci 
 

Scaccomatto Albana Passito 2004Fattoria Zerbina €.40,00 
 
Chateau d’Yquem 1995 375ml Lur Saluces €.160,00 
 
Trockenbeeranauslese 1998 Velich €.40,00 
 
Chateau Suduiraut 1999 750 ml château Suduiraut €.60,00 
 
Royal Tokaj 5 puttonyos Royal Tokaj Company €.40,00 
 
Porto LBV 2000 Dow’s €.25,00 
 
Diamante d’Almerita 2005 Tasca d’Almerita €.24,00 
 
Capofaro Malvasia di Salina 2006 Tasca d’Almerita €.26,00   
   

 
 
 

Bollicine…. 
 
Pignoletto frizzante 2006 Vallona €.13,00 
 
Gutturnio frizzante 2006 La Stoppa €.11,00 
 
Franciacorta brut – Gatti €.22,00 
 
Champagne… 
 
Champagne brut Lepitre €.29,00 
 

Champagne Brut Aubry €.29,00 

 
Cuvèe L’Apotre chardonnay Blanc de Blancs David Léclapart €.90,00 
 
L’Alchimiste Rosé pinot noir David Léclapart €.90,00 
 
Tradition Ivoire et Ebène 1999 Aubry €.55,00 
Vitigni:70% chardonnay, 30% pinot meunier  
 
Le Nombre d’Or Sablé Blanc de Blancs - Aubry €.55,00 
Vitigni:40% chardonnay, 37% petit meslier, 23% arbanne 
 
Sablé Rosé - Aubry €.70,00 
Vitigni:60% grains de demoiselles,40% chardonnay 
 

 
Cuvée Aubry de Humbert - Aubry €.70,00 
Vitigni:1/3 chardonnay, 1/3 pinot meunier, 1/3 pinot noir 
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Dom Perignon 1980 – Moet & Chandon  €.230,00 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Cotes de Provence “Les Mures” Rouge 2003 Chateau de Roquefort €.20,00 

Spontaneo ed esuberante nasce da un mix innumerevole di vitigni come da tradizione 
provenzale: Grenache, Syrah, Cinsault, Cabernet, Carignan, Mourvèdre, Merlot. 
8,5 ha, lavorati in biodinamica. Età media del vigneto: tra 15 e 40 anni. 
Macerazioni lunghe e fermentazione in tini aperti di cemento con lieviti naturali al 100% 
e controllo della temperatura 

I Croppi Albana secco 2006 Celli €.13,00 

 

Trebbiano di Romagna 2006 Celli €.11,00 
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Pignoletto Primedizione Cuvèe Bianco Emilia IGT 07 Vallona €.13,00 

 

 

 

 


